
 

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Wenn nicht anderes deklariert ist, 
stammt das Fleisch aus der Schweiz. 

Für Fragen 044 861 80 00 
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 Tagesmenu (CHF 22.00) Vegetarisch (CHF 22.00) 
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 Erbsensuppe 

Rahmschnitzel (enthält Schwein)  
Pappardelle 

Schwarzwurzeln 

Linseneintopf mit Gemüse 
Grillkäse 

Früchtekorb 
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 Mehlsuppe 

Ofenfleischkäse 
Pommes Frites 
Safrankohlrabi 

Pasta mit Kichererbsen und Gemüse 

Tiramisu 
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 Bouillon mit Ei 

Zwiebelwähe 
Blattsalat 

Nidlewähe 

Rüeblischnitte 
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 Französische Zwiebelsuppe 

Trutenpiccata (CH/Ungarn)  
Madeirasauce 

Weissweinrisotto 
Ofen Tomaten 

marinierte Sellerie-Schnitzel 
Asiatischer Glasnudelsalat 

Haselnusscrème 
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 Schwarzwurzelsuppe mit Estragon 

Gebratenes Zanderfilet (WF/SW/RU)  
Tomatencoulis 

Kräuter-Couscous 
Erbsen französische Art 

Hörnli mit Gehacktem 
Soja-Bolognese 

Apfelmus 

Früchtekorb 
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 Gerstensuppe 

Älpler Makkaroni 
mit Speck und Röstzwiebeln 

Apfelmus 
Blätterteigkissen gefüllt mit Pilzragout 

Panna Cotta 
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 Geflügelcrèmesuppe 

Schwedenbraten (Schwein)  
an Rotweinsauce 

Butternudeln 
Wirz 

Randenrisotto 

Kirschtorte 
 

Mahlzeitendienst 


